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FIT FUR DIE KUCHE
(MIT DEUTSCH)

Beginn: Angestrebter Abschluss: Qualifizierte*r Mitarbeiter*in
Laufend
Ihre Vorteile
Dauer: v Sie ké ied . it g lifizi bedi
bis zu 80 Tage ie kdnnen jederzeit mit der Qualifizierung beginnen.
bzw. 16 Wochen v' Sie werden in allen Phasen durch Trainer*innen angeleitet, begleitet und
unterstutzt.
Wochenstunden: v" DieQualifizierungenwerden auflhre kiinftigen beruflichen Ziele abgestimmt.
38 Stunden v Sie steigern Ihr KONNEN und erweitern lhre Handlungskompetenzen.

Erforderliche Wir unterstUtzen Sie bei Bedarf beim Deutschlernen.

Einstiegserfahrung: Tatigkeiten
Keine Berufserfahrung
erforderlich Mitarbeiter*innen in der Kuche unterstutzen Koche und Kochinnen bei samt-

lichen Tatigkeiten, die bei der Zubereitung von Speisen anfallen. Sie bereiten
Kochzutaten vor. Sie waschen und schneiden Gemuse. Sie helfen bei der Zu-

FUr die Qualifizierung bereitung einfacher Speisen wie Salate, Suppen und Vorspeisen. Sie spulen Ge-
bendtigen Sie schirr, reinigen Flachen, entsorgen Abfalle und halten die Kuche sauber und
Deutschkenntnisse ordentlich. Dabei beachten sie die Hygiene- und Sicherheitsvorschriften. Kichen-
auf mindestens Al mitarbeiter*innen tragen einen wichtigen Teil zum reibungslosen Ablauf in der
Niveau. Sie haben Klche bei. Weitere Informationen zum Berufsbild erhalten Sie auf www.berufs-
Freude am Kochen, lexikon.at

arbeiten gerne kreativ

und haben physische Inkludierte Leistungen

Ausdauer. » Vermittlungs- und Qualifizierungsberatung vor der Qualifizierung
» Begleitung und Unterstutzung
Die Lernziele der » Individuelles Bewerbungscoaching
Qualifizierung finden » Vernetzung mit Betrieben

Sie auf unserer

» Nachbetreuung nach Qualifizierungsende
Kompetenzlandkarte.

Zugang
ANSPRECHPERSON Sie haben Interesse an der Qualifizierung und modchten zukUnftig als Koch/
Mag.? Petra Werber Kochin arbeiten? Melden Sie sich bei lhrem*r AMS Berater*in. Das AMS bucht Sie
+43 3573 6060 1502 auf die TAS 778310 V1 - Recruiting fur Qualifizierungen im SZF. AnschlieBend
p.werber@szf.at werden Sie von uns telefonisch kontaktiert.

Wir freuen uns auf Sie!


https://drive.google.com/file/d/1FqwMatrYgOqUwPcF6ii8dYdhW9WF9yg6/view?usp=sharing

